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Dulezite
informace

Pred pouzitim prfstroje si peclivé prectéte
tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro
budoucf pouzitf.

Nebezpedi

Motorovou jednotku nesmite nikdy ponorit
do vody ani myt pod tekouci vodou.

Upozornéni

46

Kdyz je pristroj v provozu, nikdy netlacte
suroviny do plnici trubice prsty nebo
néjakym predmétem (napriklad stérkou).
Pouzivejte pouze péchovac.

Nez pristroj pripojite do elektrické sité,
presvédcte se, zda napéti uvedené v dolnf
Casti pristroje odpovidd napéti ve vasf
elektrické siti.

Abyste predesli moznému nebezpedi, nikdy
tento pristroj nepripojujte k casovému
spihaci.

Pokud dojde k poskozeni napdjeciho
kabelu, zastrcky nebo jiné ¢asti pristroje,
prestarite pristroj pouzivat.

Je-li poskozena sitovd $ndra, musf jejf
vymenu provést spolecnost Philips,
autorizovany servis spolecnosti Philips
nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby
se predeslo moznému nebezpedi.

Osoby (veetné déti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenostf
a znalostf by nemély s pristrojem
manipulovat, pokud nebyly o pouzivanf
pristroje predem pouceny nebo nejsou
pod dohledem osoby zodpovédné za jejich
bezpecnost.

Z dlvodu bezpecnosti nedovolte, aby si

s pfistrojem hrdly déti.

Nikdy nenechte pristroj pracovat bez
dozoru.

Pokud se na sténdch nddoby mixéru

nebo misy prichytf jidlo, pristroj vypnéte a

CS

odpojte ze zdsuvky. Poté prichycené jidlo ze
stén odstrarite stérkou.

Pri Cisténl ndstavcl a nozové jednotky
robota a nozové jednotky mixéru a
minisekdcku dbejte zvySené opatrnosti.
Nozové jednotky a ndstavce jsou velmi
ostré.

Nedotykejte se nozl, zejména dokud je
piistroj pripojen k napdjec( siti. NoZe jsou
velmi ostré.

Pokud by se noze zablokovaly, nejprve
odpojte pristroj ze sfté a pak vyjméte
obsah, ktery zablokovéni nozd zpUsobil.

Pozor

Nevypinejte pristroj tim, Ze otocite
nadobou mixéru, misou nebo vikem.
Pristroj vzdy vypinejte tak, ze voli¢ rychlosti
otodfte do pozice 0.

Po pouzitl pristroj ihned odpojte od
elektrické site.

NeZ sdhnete prsty nebo predmétem
(napriklad stérkou) do nadoby mixéru,
vzdy pristroj odpojte ze sité.

Nez sejmete viko z misy ¢i nddoby,
pockejte, nez viechny pohyblivé dily
prestanou pracovat.

Neprekracujte maximdini uvedené hladiny
pInéni misy nebo nadoby.

Pred prvnim pouzitim pristroje dikladné
umyjte vsechny dily, které prichdzeji do
styku s potravinami.

Pred cisténim nebo vyjmutim ndstavcd,
hnétacich hdkd nebo diskd pristroj odpojte
ze z4suvky.

Nikdy nepouzivejte prislusenstvi nebo

dily od jinych vyrobcl nebo takové, které
nebyly doporuceny spolecnosti Philips.
Pouzijete-li takové prislusenstvi nebo dily,
pozbyva zaruka platnosti.

Pristroj je urcen vyhradné pro pouzitf

v domdcnosti.

Nikdy neprekracujte mnozstvi a doby
zpracovani potravin uvedené v uZivatelské
prirucce.

Nez zacnete zpracovdvat horké suroviny,
vyckejte, nez trochu vychladnou (< 80 °C).



*  Po zpracovdni kazdé ddvky nechte pristroj
vychladnout na pokojovou teplotu, nez
budete pokracovat.

*  Neékteré suroviny mohou zpusobit
zménu barvy povrchu jednotlivych ¢dsti.
Tato skutecnost nema negativni vliv na
funkénost. Barevné zmény obvykle po case
samy zmizi.

*  Hiadina hluku: Lc = 78 dB (A)

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pristroj spolecnosti Philips odpovida viem
normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu

s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce,
je jeho pouziti podle dosud dostupnych
veédeckych poznatkd bezpecné.

Recyklace

&

Vyrobek je navrzen a vyroben z vysoce
kvalitniho materidlu a souddstf, které je mozné
recyklovat.

Je-li vyrobek oznacen timto symbolem
preskrtnuté popelnice, znamend to, Ze se na néj
vztahuje smérnice EU 2002/96/EC:

)¢

Nevyhazujte toto zarizeni do bézného
domdciho odpadu. Informujte se o mistnich
predpisech tykajicich se oddéleného sbéru
elektrickych a elektronickych vyrobkd. Spravnou
likvidac( starého vyrobku pomUZzete predejit
moznym negativnim dopadim na Zivotnf
prostredf a zdravi lidf.

2 Uvod

Gratulujeme k ndkupu a vitdme Vas mezi
uzivateli vyrobkd spolecnosti Philips! Chcete-

li vyuzivat vech vyhod podpory nabizené
spolecnosti Philips, zaregistrujte svij vyrobek na
strankdch www.philips.com/welcome.

Pristroj je vybaven vestavénou bezpecnostnf
pojistkou. MUzete jej zapnout pouze v pripade,
Ze spravné slozite a vloZite tyto ¢dsti motorové
jednotky:

e misu robota s vikem, nebo

* nddobu mixéru s vikem, nebo

*  minisekdcek.
Kdyz tyto dsti viozite spravnym zplsobem,
vestavénd pojistka se odblokuje.
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3 Prehled

(pouze model HR7762)

hranolky

Prislusenstvi Funkce Prisady Max. kapacita  |Rychlost
Nozova jednotka — Sekdnf a krdjenf cibule, |Cibule 500 ¢ P
ofechl, masa, parmazanu, 3¢5 500 ¢ P
@ bylinek nebo tmavé Otech 350 5
&okolady Zrecy g
— Michdni a mixovani ~ |<okoldda  |250 g 2
jednotlivych slozek Syr 200 g 2
Bylinky 50¢g 2
Hnétacl prislusenstvi —Vyroba chleba, tésta Chleba 300 ¢ 1
na pizzu, buchty nebo (mouka)
A D= cukrovf Pi 500 1
— izza g
ﬂ’ (mouka)
Tésto 300 g 1
(mouka)
Emulgacni disk — Slehdni smetany Smetana 350 ml 1
— Slehdnf vajecnych bilkd | Vejce 4 ks 1
—Vyroba majonézy a
piskotového tésta
Ndstavce a drzdk ndstavcd — Krdjenf a strouhdnf Mrkev 500 ¢g 1
(pouze model HR7761) napffklad syra, mrkve, Syr 200 g 1
okurek, brambor nebo Okurky 2 kusy 1
clbule Brambory  [500 g 1
Cibule 300 g 1
Disk na jemné strouhdni nebo |- Krdjeni mrkve, okurek — |Mrkev 500 g 1
krdjenf (pouze model HR7762) |nebo saldmu Syr 200 g 1
— — Strouhani syra, okurek, Okurky 2 kusy 1
mrkve nebo brambor; 5 5 =00 7
kdy disk na krdjenf rambory g
otocite, mizete ho pouzit Cibule 300¢ 1
Disk na hrubé strouhdn( a krdjenf|na strouhdn.
(pouze model HR7762)
Disk na vyrobu hranolkd — Krdjeni brambor na Brambory ~ [500 g 1
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Disk na drcenf — Jemné strouhanf Syr 200 g 1
(pouze model HR7762) parmazanu nebo
—— brambor
Brambory 300 ¢g 1
Minisekdcek — Mletf kdvovych zrnek,  [Kdvovd zrmka (40 g 2
|peE»‘e/nebo suseného Cely pepf 70¢g 2
orem - |Orechy 40 g 2
Sekdni orechd a bylinek SUtend 50 g 2]
bylinky nebo
korenf
Hovézi maso (100 g P
— Drcenfledu a vyroba  |Palacinky 11 2
hladkého tésta, napriklad Mléeny 11 2
na palacinky nebo crepes koktejl
— Mixovéni polévek a T
vyroba koktejll, ovocnych Ov?cne Stav|1] 2
4y a kadi Polévka 11 2
Led 6 kostek P
Misa kuchynského robota — Pouzivd se pro vsechny |- 1,21 -
¢innosti kromé funkef
mixéru a minisekdcku.
Péchovac — Odmeéren( malych - 200 ml -
mnoZzstvi tekutin
— Posouvani jednotlivych
slozek do misy
— Zakryti plnicf trubice a
prevence vystriknutf
Kryt mixéru — Odmeéreni malych - 50 ml -
mnozstvi tekutin
% — Zakrytf plniciho otvoru
a prevence vystriknutf
Motorovd jednotka |Drzdk ndstrojl Prihrddka na prislusenstvi Nozova jednotka mixéru a

(pouze model HR7762) minisekacku

z
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4 Kuchynsky
robot

1N Varovéni

* Kdyz je pfistroj v provozu, nikdy netlacte suroviny
do plnicf trubice prsty nebo néjakym predmétem
(napriklad stérkou). Pouzivejte pouze péchovac.

Nozova jednotka

Nozovou jednotkou muzete sekat, michat nebo
mixovat jednotlivé slozky.

“ Vystraha

¢ Nepouzivejte nozovou jednotku k sekdni velmi tvrdych
surovin, jako jsou kdvovd zrna, kurkuma, muskatovy
orf$ek nebo kostky ledu, protoze by mohlo dojit ke
ztupen( osti.

E Poznamka

* Pri sekdnf tvrdého syra nebo cokolddy dbejte na to, aby
pristroj nebézel prlis dlouho. P delSim provozu se tyto
potraviny zahfivaji, rozpoustf a tvorf se v nich hrudky.

* Velké kusy potravin nakrdjejte na kousky o velikosti
priblizné 3 x 3 x 3 cm.

1 Upevnéte misu na motorovou jednotku
otocenim ve smeru hodinovych rucicek.
Potom do misy vlozte drzak ndstroju.
> Kdyz misa zapadne na spravné misto,

uslysite klapnuti.

50 CS
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Vyjméte nozovou jednotku z ochranného
obalu.

&
&

Nasadte nozovou jednotku na drzak ndstroju.

&
¥

Vlozte potraviny do misy.

Zakryjte misu vikem a upevnéte je

otocenim ve smé&ru hodinovych rucicek.

> Spravné umisténi vika je potvizeno
klapnutim.Viko pak drzi na rukojeti misy.

Zasurite zastréku do elektrické zdsuvky.

Nastavte rychlost, kterd odpovidd barveé
vybraného prislusenstvi — rychlost 1.




9 Po ukonen prdce otocte voli¢em rychlosti
do pozice 0 a vytdhnéte pristroj ze zdsuvky.

Tip

* Pri sekdnf cibule otocte volicem rychlosti nékolikrdt do
pozice P. Pokud byste rychlost nastavili trvale, cibule by
se nasekala prli§ najemno.

* Jak odstranit jidlo, které se prichytl na nGz nebo na stény
misy? 1.Vypnéte pfistroj a odpojte jej ze sité. 2. Sejméte
viko z misy. 3. Pomocf stérky potraviny odstrarite ze
stény misy nebo z noze.

Recepty

Jablecné pyré (idedini kojenecka strava)
*  Prisady:6 stfedné velkych cervenych
jablek

Poznamka

* Jablka mizete oloupat pred varenim nebo az po ném.
Jablka varend ve slupce si uchovaji vice vyzivnych ldtek.

Jablka omyjte, roz¢tvrtte a odstrarite jadrinec.

N —

Pripravend jablka vloZte do kosiku parniho
hrnce a nalijte do hrnce trochu vody.
Zkontrolujte, zda voda v parnim hrnci
nedosahuje az k jablkdm.

3 Pevné hrnec zaviete, abyste zachovali
viechny vyzivné latky, a varte jablka v pare
10-15 minut do zméknuti.

Uvarend jablka nechte vychladnout.

(O N -N

Kdyz jablka vychladnou, oloupejte slupku a
nozovou jednotkou robota je rozmixujte
na kasi.

Pastyrsky kolac
Prisady:
» 2 cibule, nakrdjené na Ctvrtky
* 2 mrkve, oloupané a nakrdjené na
Ctvrtky
» 2 celerové naté, nakrdjené na 3 kousky
* 2 stfedni pdrky, bez koncd, nakrdjené
na 3 kousky
* 2 strouzky Cesneku, oloupané

* 4 lzice olivového oleje
* 450 g hovéziho masa
* 1 Izice hladké mouky
* 150 ml ¢erveného vina
* 1 Izicka Cerstvych listkd tymidnu
* 4 Izicky worcesterové omécky
* 1 lIzZicka rajcatové pasty (protlaku)
* 1 x400g plechovka krdjenych rajcat
* 300 ml $tdvy z masa
* SUl a Cerstvé mlety pepr
Hornf vrstva:
* 750 g moucnych brambor
e 50 ml mléka
* 50 g mdsla

Poznamka

* Misto hovéziho masa mlzete pouzit i jehnécf.

1 Napl: Na hrubo nakrdjejte cibuli, mrkev,
celerovou nat, pérek nebo esnek.

2 Ve velké panvi rozehrejte na stfednim
vykonu olej a pridejte viechnu nakrdjenou
zeleninu. Za obcasného michanf ji
osmahnéte do zméknut( (15-20 minut), ne
ale prilis dlouho, aby nezménila barvu.

3 Mezitim nahrubo nasekejte maso. Pridejte
je k zeleniné na panvi. Opékejte, dokud
maso nezhnédne, a potom vmichejte
mouku. Povarte dalsf 2—3 minuty.

4 Prilijte vino, zvyste vykon a duste

3—4 minuty, az se vétsina alkoholu odpari.

Vmichejte tymidn, worcestrovou omacku,

raj¢atovou pastu, nakrdjend rajcata a Stdvu

z masa. Privedte k varu, snizte teplotu a

nezakryté potom varte na mirném ohni

priblizné 20 minut. Dochut'te solf a Cerstvé
mletym pepriem.

Predehrejte troubu na 200 °C.

Horni vrstva: Oloupejte brambory a
nakrdjejte je na kousky.Vlozte do hrnce a
zalijte studenou vodou. Privedte k varu a
varte 15 minut do zméknut.

oy N
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7 pote brambory slijte a dejte zpdtky
do hrnce. Pridejte mléko a mdslo a
rozmackejte je mackadlem nebo vidlickou.
Dochutte solf a cerstvé mletym peprem.

8 Masovo-zeleninovou smés Izickou preneste
do ohnivzdorné nddoby a pokryjte je
vrstvou bramborové kase. Uhladte povrch
koldce Izici. Nahoru poloZte pdr kouskd
masla.

9 Zapékejte 20 minut nebo dokud hornf
vrstva neziskd zlatavé hnédou barvu.

Tip

6 Nastavte rychlost, kterd odpovidd barvé

vybraného prislusenstvi — rychlost 1.

* Podle typu receptu postupné nalévejte
tekuté slozky do plnicf trubice
zapnutého pristroje.

7 Po ukoncent préce otocte voli¢em rychlosti
do pozice 0 a vytahnéte pristroj ze zdsuvky.

* Vice receptl naleznete na adrese www.philips.com/
kitchen.

Hnétaci prislusenstvi

Hnétacl prislusenstvi mdzete pouzivat pro

pripravu tésta na chleba, pizzu nebo buchty.

1 Upevnéte misu na motorovou jednotku
otocenim ve smeéru hodinovych rucicek.
Potom do misy vlozte drzak ndstroju.
> Kdyz misa zapadne na spravné misto,

uslysite klapnuti.

2 Nadmk nastrojd nasadte hnétaci
prislusenstvi.

==
¥

Vlozte potraviny do misy.

A w

Zakryjte misu vikem a upevnéte je

otocenim ve sméru hodinovych rucicek.

Y Spravné umisténi vika je potvrzeno
klapnutim.Viko pak drZi na rukojeti
misy.

5 Zasuiite zstreku do elektrické z4suvky.

52 CS

Recepty

Klasické maslové susenky
Prisady:
* 500 g prosaté hladké mouky
* 250 g zméklého masla, nakrdjeného na
2cm kosticky
* 120 g krupicového cukru
» 2 Spetky soli
*  2vejce

Poznamka

* Hotové susenky mlzete az tyden skladovat ve
vzduchotésné nddobé.

1 Nasypte mouku do misy robota.

2 Pridejte cukr, zméklé maslo a sdl a pristroj
zapnéte.

3 Prostrednictvim plnici trubice pridejte do
misy zapnutého pristroje vejce. Hnét'te
3 minuty, az se jednotlivé slozky dikladné
promisi a vytvor{ kouli tésta.

4 Testo vyjmeéte z misy robota a chvili je
jesté zpracovdvejte rukama, aby se dobre
propojilo.

5 Zabalte tésto do potravinové félie a pred
pripravou susenek je na hodinu ulozte do
lednicky.

6  Po hoding predehrejte troubu na 180 °C.
Vyjméte tésto z lednicky. Rozvélejte je a
vykrdjejte tvary susenek.

7 Sudenky polozte na plech a pecte
18-20 minut do zlatova. Nechte susenky
pét minut vychladnout na plechu a potom
je presurite na draténou podlozku.

8  Vychladié sutenky podavejte.




Tip

* Vice receptl naleznete na adrese www.philips.com/
kitchen.

Emulgacni disk
Emulgacni disk mUzete pouzit ke Slehdnf

smetany, vajec, vajecnych bilkd, majonézy a
piskotovych tést.

“ Vystraha

* Nikdy tento disk nepouzivejte na zpracovani tvrdych
surovin, napiiklad ledovych kostek.

E Poznamka

¢ Disk nepouZzivejte ani na hnétenf tésta nebo na pripravu
smésf obsahujicich mdslo nebo margarin.V takovém
pripadé pouzijte hnétaci prislusenstvi.

* Nez budete slehat bilky, zkontrolujte, zda jsou misa
nebo disk suché a nenf na nich mastnota. Bilky by mély
mit pokojovou teplotu.

1 Upevnéte misu na motorovou jednotku
otocenim ve sméru hodinovych rucicek.
Potom do misy vloZte drzdk ndstrojd.
> KdyZz misa zapadne na spravné misto,

uslysite klapnut.

2 Nadrzk ndstrojd nasadte emulgacni disk.

5"

3 Viote potraviny do misy.

4 Zakryjte misu vikem a upevnéte je
otocenim ve sméru hodinovych rucicek.
> Sprdvné umisténi vika je potvrzeno

klapnutim.Viko pak drzi na rukojeti
misy.

VloZte péchovac do plnici trubice.
Zasurite zastréku do elektrické zdsuvky.

Nastavte rychlost, kterd odpovidd barvé
vybraného prislusenstvi — rychlost 1.

0 Novwun

Po ukonceni prce otocte voli¢em rychlosti

do pozice 0 a vytdhnéte pristroj ze zdsuvky.

Recepty

Majonéza aioli
Cesnekovd majonéza, kterd se vyborné hodr
k ryb& s hranolky.
Prisady:
* 2 vajecné Zloutky
* 4 strouzky Cesneku, drcené
+  Spetka soli
* 1 kdvovd Izicka citrdnové Stdvy
* 250 ml olivového oleje
1 Viozte do robota Zloutky, drceny cesnek,
sUl a citronovou $tédvu a michejte tak

dlouho, a7 vznikne lehkd a krémovd smés.

2 za provozu do plnicf trubice pomalu
prilévejte olivovy olej, az smés zacne
houstnout.

3 Majonézu aioli mizete ulozit do sterilnf
sklenice a skladovat v lednici aZ ti tydny.

Tip

* Vice receptl naleznete na adrese www.philips.com/
kitchen.

Cs
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Nastavce (pouze model
HR7761)

Vystraha

* Nastavce nikdy nepouzivejte na zpracovani tvrdych
surovin, napiiklad ledovych kostek.

E Poznamka

aby se ze surovin nestala kase.

* Pri strouhdni tvrdého syra dbejte na to, aby pristroj
nebézel piflis dlouho. Pfi delsim provozu se syr zahriva,
rozpousti a tvorf se z néj hrudky.

¢ Nadstavce nepouzivejte na zpracovdni ¢okolddy.

V takovém piipadé pouzijte nozovou jednotku.

* Velké suroviny nakrdjejte na kousky, které se vejdou do
plnici trubice.

* Privtlacovén( surovin do plnicf trubice nevyvijejte na
péchovac prflis velky tlak.

* Pri strouhdni mékkych surovin pouzijte nizkou rychlost,

1 Upevnéte misu na motorovou jednotku
otocenim ve sméru hodinovych rucicek.
Potom do misy vloZte drzdk ndstrojd.
> KdyZz misa zapadne na spravné misto,

uslysite klapnutf.

2 Do drzéaku nastavce nasadte nastavec.
® Otvor ndstavce nasadte na hridel
drzéku.

@ Zatlacte otvor nastavce na hridel
smérem dolU.

54 CS
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® Zatlacte na ndstavec. Kdyz zapadne
na spravné misto, uslysite cvaknutf.

vl‘\
0
=

Drzédk ndstavce spolu s ndstavcem nasadte
na drzdk ndstroju.

Zakryjte misu vikem a upevnéte je

otocenim ve sméru hodinovych rucicek.

> Sprdvné umisténi vika je potvrzeno
klapnutim.Viko pak drz na rukojeti
misy.

Vklddejte do plnicf trubice jednotlivé
potraviny. Potraviny vklddejte postupné a
rovnomérné. Pokud zpracovévdte velké
mnozstvi surovin, postupujte po malych
dévkdch a po kazdé ddvce vyprazdnéte
misu.
*  Suroviny posouvejte do plnici trubice
pomoci p&chovace.

Zasurite zastréku do elektrické zdsuvky.

Nastavte rychlost, kterd odpovidd barvé
vybraného prislusenstvi — rychlost 1.

Po ukonceni price otocte volicem rychlosti
do pozice 0 a vytdhnéte pristroj ze zdsuvky.

Strouhaci a krajeci disky
(pouze model HR7762)

Disk na jemné nebo hrubé krijeni mlzete
otodit a pouzft ke strouhan.

Otocite-li disk na jemné kréjent, ziskdte disk
na jemné strouhdnf.



*  Otocite-li disk na hrubé krdjenf, zfskdte disk
na hrubé strouhdn.

Vystraha

* Disky nikdy nepouZzivejte na zpracovani tvrdych
potravin, napriklad kostek ledu.

E Poznamka

* Pri strouhdni mékkych surovin pouzijte nizkou rychlost,
aby se ze surovin nestala kase.

* Pri strouhdnf tvrdého syra dbejte na to, aby pristroj
nebézel prilis dlouho. Pri delsim provozu se syr zahriva,
rozpousti a tvorf se z néj hrudky.

* Disky nepouzivejte na zpracovani ¢okolddy.V takovém
pfipadé pouzijte nozovou jednotku.

* Privtlacovén( surovin do plnici trubice nevyvijejte na
péchovac prilis velky tlak.

1 Upevnéte misu na motorovou jednotku
otocenim ve sméru hodinovych rucicek.
Potom do misy viozte drzdk ndstrojd.
> Kdyz misa zapadne na sprdvné misto,

uslysite klapnutf.

2 Nadak ndstrojd nasadte disk.

oy N

Zakryjte misu vikem a upevnéte je

otocenim ve sméru hodinovych rucicek.

> Sprdvné umisténi vika je potvrzeno
klapnutim.Viko pak drzi na rukojeti
misy.

Vklddejte do plnicf trubice jednotlivé

potraviny.Velké suroviny nakrdjejte

na kousky, které se vejdou do plnici

trubice. Potraviny vklddejte postupné a

rovnomérné. Pokud zpracovavdte velké

mnoZzstvi surovin, postupujte po malych

ddvkdch a po kazdé ddvce vyprdzdnéte

misu.

*  Suroviny posouvejte do plnici trubice
pomoci péchovace.

Zasurite zdstrcku do elektrické zdsuvky.

Nastavte rychlost, kterd odpovidd barveé
vybraného prislusenstvi — rychlost 1.

Po ukoncen( prace otocte voli¢em rychlosti
do pozice 0 a vytahnéte pristroj ze zdsuvky.

Recepty

Zelny salat
Prisady:

* 250 g Cerveného zell

» 250 g bilého zelf

* 2 mrkve, oloupané

* 2 celerové naté

* 4 jarni cibulky

» 200 g majonézy

* 60 ml zakysané smetany
* 30 ml javorového sirupu
» 2 Izicky jable¢ného octa
* SuUl a pepr k dochucenf

Poznamka

* Pokud neméte k dispozici javorovy sirup, mizete pouzit

30 g tmavého cukru.

* Mazete pridat také 100 g jemné nakrdjenych

pekanovych nebo vlasskych orech, které saldtu dodajf
kfupavou chut.

* Zeli a mrkev mlzete podle chuti nakrdjet nahrubo

nebo najemno.
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1 Ocitené zelfa oloupanou mrkev nakrdjejte
a nakrdjené vioZte do velké misy.

2 Celeracibulku nakrdjejte najemno a
pridejte ke smési zeli a mrkve.

3 Promichejte majonézu, kysanou smetanu,
javorovy sirup a ocet a hotovym dresinkem
polijte zeleninu. Dobre promichejte.

4 Dochutte solfa peprem.

Tip

* Vice receptl naleznete na adrese www.philips.com/
kitchen.

Disk na vyrobu hranolkd
(pouze model HR7762)

Vystraha

* Disk na vyrobu hranolkd nikdy nepouzivejte na
zpracovani tvrdych surovin, napiiklad ledovych kostek.
* Pri vtlacovén( surovin do plnici trubice nevyvijejte na

péchovac prilis velky tlak.

1 Upevnéte misu na motorovou jednotku
otocenim ve smeéru hodinovych rucicek.
Potom do misy viozte drzdk ndstrojd.
> Kdyz misa zapadne na sprdvné misto,

uslysite klapnutf.

2 Nadmak ndstrojd nasadte disk na vyrobu
hranolkd.

3 Zakryjte misu vikem a upevnéte je
otocenim ve smeru hodinovych rucicek.
> Spravné umisténi vika je potvrzeno

klapnutim.Viko pak drzi na rukojeti
misy.
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4 Vklddejte do plnicf trubice jednotlivé
potraviny.Velké suroviny nakrdjejte na
kousky, které se vejdou do plnici trubice.
Potraviny vklddejte postupné a rovnomeérné.
Pokud zpracovévdte velké mnoZzstvi surovin,
postupujte po malych ddvkdch a po kazdé
dévce vyprdzdnéte misu.

*  Suroviny posouvejte do plnici trubice
pomoci pé&chovace.

Zasurite zastréku do elektrické zdsuvky.

oy 1

Nastavte rychlost, kterd odpovidd barveé
vybraného prislusenstvi — rychlost 1.

7 Po ukonéeni prace otocte volicem rychlosti
do pozice 0 a vytdhnéte pristroj ze zdsuvky.

Recepty

Hranolky
Prisady:
* 500 g oloupanych brambor
* 11 oleje na smazenf (rostlinného nebo
arasidového)
* SUl podle chuti

1 Oloupané brambory nakrdjejte a ponorte
na 30 minut do studené vody.

2 Vodu slijte a brambory osuste papirovou
utérkou.

3 Ve fritovacim hrnci nebo v hiubokém hrni
predehrejte olej na 170 °C. Brambory
smazte po malych davkdch 3—4 minuty
nebo dokud lehce nezhnédnou.
Dérovanou nabérackou hranolky vyjméte a
prebytecny olej vysuste papirovou utérkou.

4 Zvyste teplotu oleje na 190 °C. Znovu
hranolky osmazte po malych ddvkach
1-2 minuty do kiupava a dozlatova. Casto
je obracejte. Prebytecny olej vysuste
papirovou utérkou.

5 Osuten¢ hranolky osolte a ihned
podavejte.

Tip

¢ Vice receptl naleznete na adrese www.philips.com/
kitchen.




Disk na drceni (pouze model
HR7762)

Vystraha

Nikdy tento disk nepouZzivejte na zpracovani tvrdych
surovin, napiiklad ledovych kostek.

Pri vtla¢ovdni surovin do plnici trubice nevyvijejte na
péchovac prilis velky tlak.

oy N

Upevnéte misu na motorovou jednotku

otocenim ve smeru hodinovych rucicek.

Potom do misy vioZte drzdk ndstrojd.

> Kdyz misa zapadne na spravné misto,
uslysite klapnuti.

Na drzdk ndstroji nasadte disk na drcen.

¥
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Zakryjte misu vikem a upevnéte je

otocenim ve smeru hodinovych rucicek.

> Spravné umisténi vika je potvrzeno
klapnutim.Viko pak drzi na rukojeti
misy.

Vklddejte do plnici trubice jednotlivé

potraviny.Velké suroviny nakrdjejte

na kousky, které se vejdou do plnicf

trubice. Potraviny vklddejte postupné a

rovnomérné. Pokud zpracovavdte velké

mnoZzstvi surovin, postupujte po malych

dédvkach a po kazdé ddvce vyprdzdnéte

misu.

*  Suroviny posouvejte do plnici trubice
pomoci péchovace.

Zasurite zdstrcku do elektrické zdsuvky.

Nastavte rychlost, kterd odpovidd barvé
vybraného prislusenstvi — rychlost 1.

Po ukoncen( prdce otocte voli¢em rychlosti
do pozice 0 a vytdhnéte pristroj ze zdsuvky.

5 Minisekacek

n Vystraha

Nepouzivejte minisekdcek k sekani velmi tvrdych
surovin, napriklad muskdtového ofiSku, krystalického
cukru nebo kostek ledu.

Nikdy nenechdvejte minisekdcek v nepretrzitém
provozu déle neZ 30 sekund. NeZ budete zpracovavat
dalsi dévku, nechte minisekdcek nejprve alespori minutu
vychladnout.

Nez vloZite nozovou jednotku do minisekdcku, nejprve
na ni nasadte tésnici krouzek, aby vdm hotova smés
neunikala.

Cesnek, badydn nebo anyz zpracovévejte vzdy spolené
s jinymi surovinami. Pokud je budete zpracovdvat
samostatné, mohlo by dojit k poskozeni plastovych
materidld pristroje.

Kdyz budete v minisekdcku zpracovévat cesnek,

anyz nebo skorici, mize dojit k zabarveni nddobky
minisekdcku.

Nepouzivejte minisekdcek ke zpracovdni syrového masa
nebo tekutin, napriklad ovocnych $tdv.

Nez za¢nete zpracovdvat horké suroviny, vyckejte, nez
trochu vychladnou (< 80 °C).

4

Vlozte suroviny do nddoby minisekdcku.
Dbejte na to, aby nepreesahly maximalnf
povolenou hladinu.

Upevnéte nozovou jednotku v nddobé
otoc¢en/m proti sméru hodinovych rucicek.

+
T

Minisekdcek upevnéte na motorovou
jednotku otocenim ve sméru hodinovych
rucicek. Sprdvné nasazenf je potvrzeno
cvaknutim.

(2]
=
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Zasurite zdstrcku do elektrické zdsuvky.
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5 Nastavte rychlost, kterd odpovidd barveé
vybraného prislusenstvi — rychlost 2.
Nechte pristroj bézet 10-30 vterin, az jsou
jednotlivé slozky nasekdny najemno.

6  Po ukongenf prdce otocte volicem rychlosti
do pozice 0 a vytdhnéte pristroj ze zdsuvky.

7 Ototte minisekéckem proti sméru
hodinovych rucicek a sejméte jej
z motorové jednotky.

8 Ototte norovou jednotkou po sméru
hodinovych rucicek a vyjméte ji z minisekdcku.

Tip

* Jak odstranit suroviny, které se prichytf na stény
minisekdcku? 1.Vypnéte pristroj a odpojte jej ze sité.
2. Sejméte nddobu z motorové jednotky. 3. Odstrarite
potraviny ze stény nddoby nebo z noze pomocf IZice.

Recepty

Garam massala
Prisady
* 10 g Cesneku
* 10 g skorice (nakrdjené na 1cm kousky)
* 5 gkardamomu
* 10 g cerného pepre
1 Voot jednotlivé prisady do minisekdcku.
2 Ototte volitem rychlosti do pozice P a
prisady zpracovévejte po dobu 30 vterin.

Kavovy karamelovy krém

Prisady:
* 250 ml smetany ke slehdni
* 80 g jemného tmavého cukru
* 2 lzice silné kdvy
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Poznamka

* Kévovy karamelovy krém mzete podavat
s ¢okolddovym fonddnem nebo se susenkami.

Rozemelte 50 g kdvovych zrn
v minisekdcku po dobu 30 vterin.

Mletou kdvu uvarte v pristroji na espreso
nebo v prekapdvadi.

3 D& Izice hotového espresa smichejte
s tmavym cukrem na pastu.

Pomoci emulgacniho disku vyslehejte
smetanu spole¢né s kdvovo-cukrovou
pastou na jemnou Slehacku.

5 Vychladte a podavejte s jahodami.

Tatarsky biftek

Prisady:

* 100 g hovézi svickové (vychlazené a
nakrdjené na kostky)

* Trocha dijonské hor¢ice

* Trocha worcesterové omacky

* Trocha brandy

* 1 vejce

* SUl a pepr podle chuti

*  Petrzelka na ozdobu

Vlozte do minisekdcku 100 g vychlazenych

hovézich kostek.

Vyberte rychlost P a sekejte hovézf

5 minut, dokud nenf jemné.

Vyjméte hovézi z minisekdcku a viozte jej
do misy.

A W N -

Michejte hovézf, horici, worcesterovou
omacku, brandy, sdl, pepr a vejce, dokud
nejsou dikladn& promichany.

o

RozloZte maso na sklenénou misu a
zakryjte hlinfkovou fdlif.

6 Maso vlozte na 30 minut do lednice, aby
doslo ke spojen( chutf.

7 Poddvejte namazané na topince nebo sucharu.

Tip

* Vice receptu naleznete na adrese www.philips.com/kitchen.




6 Mixer

Mixér je vhodny pro:

mixovan( tekutin, napriklad mlé¢nych
produktt, omdcek, ovocnych $tdv, polévek,
michanych napojt nebo koktejld,

michani jemnych smési, napriklad tésta na
palacinky,

mixovan( varenych potravin, napriklad pro
pripravu kojeneckeé stravy.

E Poznamka

Na rukojet nddoby mixéru nevyvijejte prilisny tlak.

Za provozu nikdy neotevirejte viko a neddvejte do
nddoby ruce ani zddné predméty.

NezZ pripevnite nozovou jednotku k nddobé mixéru,
vzdy na ni pripevnéte tésnici krouzek.

Chcete-li béhem zpracovani pridat tekuté suroviny,
nalijte je do nddoby mixéru plnicim otvorem.

Pevné suroviny pred zpracovdnim nakrédjejte na mensi
kousky.

Pokud chcete pripravovat velké mnoZstvi, zpracovdvejte
radéji mensf davky spiSe nez velké mnozZstvi surovin
najednou.

Pri mixovani polévky pouzivejte varené suroviny.

Pri zpracovévani horkych nebo pénivych tekutin
(napriklad mléka) neddvejte do nddoby vice nez litr
tekutiny, aby vam béhem zpracovdni nevytekla ven.
Jestlize s vysledkem nejste spokojeni, piistroj vypnéte a
promichejte obsah stérkou. Odeberte ¢dst obsahu, aby
v prifstroji zlstalo mensi mnoZstvi, nebo pridejte trochu
tekutiny.

oy N
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Vlozte suroviny do nddoby mixéru. Dbejte
na to, aby nepresdhly maximalni povolenou
hladinu.

Nasadte na nddobu viko a otocenim po
sméru hodinovych rucicek je upevnéte.

v

Zasurite zastrcku do elektrické zdsuvky.

Nastavte rychlost, kterd odpovidd barveé
vybraného prislusenstvi — rychlost 2.

Po ukonceni price otocte voli¢em rychlosti
do pozice 0 a vytdhnéte pristroj ze zdsuvky.

Tip

Jak odstranit suroviny, které se prichyti na stény nadoby
mixéru? 1.Vypnéte pifstroj a odpojte jej ze sité. 2.
Otevrete viko a pomoci stérky odstrarite suroviny

ze stény nadoby. 3. Dbejte na to, aby stérka byla vzdy
alespori 2 cm daleko od ostrf noz.

1

2

Nasroubujte noZovou jednotku do nddoby
mixéru.

U

<Z=>

Polozte nddobu mixéru na motorovou

jednotku a otocenim po sméru hodinovych

rucicek ji upevnéte.

% Kdyz nddoba zapadne na spravné
misto, uslysite klapnutf.

Recepty

Bananovy a jahodovy kokteijl
Prisady:

e 225 ml mléka (vychlazeného)
* 1 bandn

* 3 velké jahody

* 1 Izice vanilkového jogurtu

* 1 Izicka medu

Poznamka

* Chcete-li zdravéjsi variantu, pouzijte odtucnéné nebo

sojové mléko a prirodnf jogurt.
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1 Vsechny prisady viozte do mixéru.
2 Mixujte tak dlouho, aZ vznikne hladkd smés.

3 Koktejl nalijte do sklenice a podavejte.

Krémova dynova polévka s tymianem
Prisady:
* 1 kureciho vyvaru
* 400 g Cerstvé dyné, nakrdjené na
kosticky
* 1 cibule, nakrdjend na Ctvrtky
* 1 strouzek Cesneku
* 2 snitky Cerstvého tymidnu bez lodyh
* 5 kulicek cerného pepre
* 1ala lzitky soli
* 100 ml smetany ke Slehdnf
* Nasekana Cerstvd petrzelka jako
priloha

1 Ve velkém hrnci privedte k varu osoleny
vyvar s dynf, cibulf, tymidnem, cesnekem
nebo peprem. Snizte vykon a nezakryté
pomalu varte 30 minut.

2 Rozmixujte polévku po malych dévkéch
vV mixéru.

3 Vratte ji do hrnce a znovu privedte k varu.
Snizte vykon a nezakryté pomalu varte
dalich 30 minut.

Vmichejte smetanu.

(O N

Nalijte do polévkovych misek, ozdobte
petrzelkou a poddvejte.

Tip

* Vice receptl naleznete na adrese www.philips.com/
kitchen.
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7 Cisténi

1N Varovéni

* NezZ se budete pristroj Cistit, odpojte ho ze zdsuvky.

“ Vystraha

¢ Dadvejte pozor, aby ostif noz(, disky a ndstavce nepfisly do kontaktu s tvrdymi predméty. Mohlo by dojit k jejich otupent.

* Krédjeci plochy jsou velmi ostré. Pri ¢isténi nozové jednotky robota, nozové jednotky mixéru a minisekdcku, diskd a ndstaved
dbejte zvySené opatrnosti.

1 Motorovou jednotku Cistéte pouze navihéenym hadrikem.
2 Ostatnf &sti umyjte horkou vodou (< 80 °C) s trochou prostredku na nddobi nebo je viozte do mycky.
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Rychlé &isténi

Chcete-li si ¢isténi misy robota a nddoby mixéru
usnadnit, postupujte podle nasledujicich pokyn(.

* Pred cisténim v nddobé ponechejte noZovou jednotku. ‘

Poznamka

1

Do misy robota nebo nddoby mixéru
nalijfte vlaznou vodu (nejvyse pul litru)

s pifsadou vhodného myciho prostredku.
Na nddobu nasadte viko a otocenim po
sméru hodinovych rucicek je upevnéte.
Otocte volicem rychlosti do pozice P a
vyckejte, dokud nddoba nebude dista.

Nechte pristroj bézet nejméné 30 vterin,
dokud se misa robota nebo nddoba
nevycistf.

Sejméte nadobu mixéru nebo misu robota
a oplachnéte ji Cistou vodou.
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8 Skladovani

w N

Napdjeci kabel zasurite do integrovaného
dlozného prostoru.

=

Pristroj uchovdvejte na suchém misté.
(Model HR7761) Nastavce, hnétaci
prislusenstvi a dalsi malé prislusenstvi
skladujte v mise robota.

*  (Model HR7762) Hnétaci prislusenstvi,
nozovou jednotku a disky ulozte do
prihrddky na prislusenstvi.




9 Zaruka a servis

Pokud dochdzf k potizim, potrebujete

servis nebo informace, prejdéte na adresu
wwwi.philips.com/support nebo kontaktujte
stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips
ve vasi zemi. Telefonnf Cislo je uvedeno v letdcku
s celosvétovou zdrukou. Pokud se ve vasf zemi
stredisko péce o zdkazniky spole¢nosti Philips
nenachdzi, obrat'te se na mistntho prodejce
vyrobkd Philips.

Cs
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10 Reseni problémd

V této kapitole najdete nejbe&znéjsi problémy, s nimiz se mdzete u pifstroje setkat. Pokud vdm uvedené
informace nepomohou véds problém vyresit, kontaktujte stedisko péce o zdkazniky ve své zemi.

Problém

Reseni

Kdyz oto¢im voli¢em rychlosti do
pozice P nebo na rychlost 1 nebo 2,
pristroj nefunguje.

Zkontrolujte, zda mdte spravné slozeny jednotlivé
¢asti — misu robota s vikem, nddobu mixéru s vikem nebo
minisekacek.

Pouzivéte-li v mise robota prislusenstvi, zkontrolujte, zda je
spravné viozen drzak ndstrojd.

Pouzivéte-li robot, zkontrolujte, zda je rukojet’ otocena
presné nad znacku zavieného zdmku.Viko misy je spravné
vlozZeno, pokud jeho vystupek zapada do zérezu na rukojeti
misy. Jsou-li vSechny ¢asti na spravném misté, piistroj zacne
fungovat, jakmile volicem rychlosti nastavite rychlost nebo
stisknete pulznf tlacitko.

Nejsem si jist, kterd rychlost je vhodnd
pro dané prfslusenstvi.

Podivejte se na barvu prislusenstvi a nastavte voli¢ rychlosti
na rychlost odpovidajici barvy. Spravnd rychlost je také
uvedena prfmo na prislusenstvi.

Motor funguje, ale prislusenstvi nikoliv.

Zkontrolujte, zda je prislusenstvi umisténo na drzdku ndstrojd
spravné. Zkontrolujte také, zda je drzdk ndstrojd spravné
vlozen do misy robota a zda je dobre zavieno viko.

Kdyz ovlada¢em otocim do pozice P
nebo na rychlost 1 nebo 2, pristroj se
nezapne.

Zkontrolujte, zda méte spravné slozenu misu robota s vikem,
nddobu mixéru s vikem nebo minisekdcek. Spravné slozenf je
potvrzeno cvaknutim.

Pristroj néhle prestane pracovat.

Pri t€z31 praci mUze dojit k uvolnéni vika. Uzavrete viko.
Pristroj hned za¢ne znovu pracovat.
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